Ogtoszenie nr 2022/BZP 00330252/01 z dnia 2022-09-02

] Ogtoszenie o zmianie ogloszenia
»Swiadczenie ustug cateringowych dla Szkoly Podstawowej nr 4 im. Marszatka Jézefa Pilsudskiego w Zakopanem w
okresie od dnia podpisania umowy do dnia 22 grudnia 2022 roku”

| SEKCJA | - ZAMAWIAJACY |

1.1.) Nazwa zamawiajacego: SZKOtA PODSTAWOWA NR 4 IM. MARSZALKA JOZEFA Pt SUDSKIEGO W ZAKOPANEM
1.3.) Krajowy Numer Identyfikacyjny: REGON 490573526

1.4.) Adres zamawiajacego:

1.4.1.) Ulica: ul. Janoséwka 15B

1.4.2.) Miejscowos¢: Zakopane

1.4.3.) Kod pocztowy: 34-500

1.4.4.) Wojewodztwo: matopolskie

1.4.5.) Kraj: Polska

1.4.6.) Lokalizacja NUTS 3: PL219 - Nowotarski

1.4.7.) Numer telefonu: 18 201 18 26

1.4.8.) Numer faksu: 18 201 18 26

1.4.9.) Adres poczty elektronicznej: sp4zakopane@wp.pl

1.4.10.) Adres strony internetowej zamawiajacego: https://sp4zakopane.edupage.org/?

1.5.) Rodzaj zamawiajacego: Zamawiajacy publiczny - jednostka sektora finanséw publicznych - jednostka budzetowa

1.6.) Przedmiot dziatalnosci zamawiajacego: Edukacja

| SEKCJA Il - INFORMACJE PODSTAWOWE

2.1.) Numer ogtoszenia: 2022/BZP 00330252/01

2.2.) Data ogtoszenia: 2022-09-02 08:40

| SEKCJA Il ZMIANA OGLOSZENIA

3.2.) Numer zmienianego ogtoszenia w BZP: 2022/BZP 00329938/01
3.3.) Identyfikator ostatniej wersji zmienianego ogtoszenia: 01

3.4.) Identyfikator sekcji zmienian,ego ogtoszenia:
SEKCJA IV — PRZEDMIOT ZAMOWIENIA

3.4.1.) Opis zmiany, w tym tekst, ktory nalezy dodac¢ lub zmienié:
4.2.2. Krotki opis przedmiotu zaméwienia

Przed zmiana;

1. Przedmiotem zamodwienia jest Swiadczenie ustugi polegajacej na zapewnieniu catodziennego zywienia dla uczniéw
Szkoty Podstawowej nr 4 im. Marszatka J6zefa Pitsudskiego w Zakopanem, tj. przygotowanie i dostarczenie na potrzeby
stotowki szkolnej gorgcego positku: obiadu dwudaniowego z kompotem, oraz catodziennego wyzywienia dla punktu
przedszkolnego: sniadania, obiadu i podwieczorku zgodnie z obowigzujacymi w tym zakresie przepisami prawa.
Szczegotowy opis przedmiotu zamowienia:

1.1. Przedmiotem zamowienia jest Swiadczenie ustug polegajacych na przygotowaniu i dostarczeniu - na potrzeby stotéwki
szkolnej - goracego positku: obiadu dwudaniowego.

1.2. Zamawiajacy planuje, ze:

- dziennie nalezy dostarczy¢ ok. 98 obiadéw,

- w okresie od dnia podpisania umowy (Zamawiajacy przewiduje, ze podpisanie umowy nastapi w potowie wrzesnia) a
zakonczenia na dzien 22 grudnia 2022 roku, nalezy dostarczy¢ okoto 6 370 positkdw (tj. 65 dni nauki x 98).

1.3. Zastrzega sie mozliwos$¢ zwiekszenia lub zmniejszenia ilosci dostarczanych obiadéw do 15%. Ewentualne zmiany ilosci
zamawianych obiadow Zamawiajacy zgtasza¢ bedzie Wykonawcy najpézniej do godziny 9:00 danego dnia.

1.4. Dostawa obiadow bedzie odbywac¢ sie poczawszy od dnia podpisania umowy do dnia 22 grudnia 2022 r. od
poniedziatku do pigtku z wylgczeniem okresu przerw swigtecznych, ferii szkolnych, wakacji i dni ustawowo lub dodatkowo
wolnych od nauki - o godzinie 11:20.
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1.5. W wyjatkowej sytuacji zwigzanej ze zmiang organizacji dnia pracy szkoty, dostawa obiadu odbedzie sie o innej godzinie
— po wczesniejszym uzgodnieniu z Wykonawca.

1.6. Wykonawca dostarczat bedzie w pierwszy dzien tygodnia, tygodniowy jadtospis z podaniem skfadnikéw wagowych
(gramatury) potraw - do wiadomosci Zamawiajacego. Wykonawca zobowigzany jest do zachowania jako$ci obiadow
zgodnie z przedstawionym jadtospisem.

1.7. Wszystkie positki powinny by¢ przygotowane zgodnie z obowigzujgcymi normami i przepisami prawa.

1.8. Wykonawca bedzie przygotowywat positki zgodnie z zasadami okreslonymi w ustawie z dnia 25 sierpnia 2006 r. o
bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz.U. z 2015 r. poz. 594) tacznie z przepisami wykonawczymi do tej ustawy.

1.9. Bezwzglednie nalezy przestrzega¢ norm na sktadniki pokarmowe i produkty spozywcze okreslone przez Instytut
Zywienia i Zywnosci. Positki majg byé przygotowane zgodnie z zasadami racjonalnego zywienia dzieci i mtodziezy.

1.10. Obiad musi spetnia¢ nastepujace warunki iloSciowe:

1.10.1. zupa: gramatura nie mniej niz 250 ml i kalorycznos¢ nie mniej niz 200 kcal,

1.10.2. drugie danie: gramatura nie mniej niz 500 gram i kalorycznos$c¢ nie mniej niz 700 kcal,

1.10.3. Obiad musi spetnia¢ nastepujgce warunki jakosciowe:

a) powinien zawieraé¢ produkty z nastepujacych grup srodkéw spozywczych: produkty zbozowe lub ziemniaki, warzywa lub
owoce, mleko lub produkty mleczne, mieso, ryby, jaja, orzechy, nasiona roslin strgczkowych i inne nasiona oraz ttuszcze;
b) powinien dostarcza¢ 30% catodziennego zapotrzebowania energetycznego, zgodnie z aktualnymi normami zywienia przy
wyliczeniu $sredniowazonej normy dla danej grupy uczniéw.

1.10.4. Przygotowujgc obiady nalezy stosowac:

1. produkty zbozowe lub ziemniaki (przetworzone):

a. o niskiej zawartosci sodu/soli, tj. zawierajace nie wiecej niz 0,12 g sodu lub réwnowaznej ilosci soli na 100 g lub na 100 ml
srodka spozywczego lub o obnizonej zawartosci sodu/soli, tj. obnizenie zawartosci sodu lub wartosci rownowaznej dla soli
wynosi co najmniej 25% w poréwnaniu z podobnym produktem,

b. zwierajace nie wiecej niz 10 g tluszczu w 100 g produktu gotowego do spozycia,

c. trzy lub wiecej roznych produktow z tej kategorii Srodkéw spozywczych w positkach obiadowych w tygodniu,

d. nie wiecej niz jedng porcje potrawy smazonej z tej kategorii Srodkéw spozywczych w tygodniu, przy czym do smazenia
jest uzywany olej roslinny rafinowany o zawartosci kwaséw jednonienasyconych powyzej 50% i zawartosci kwaséw
wielonienasyconych ponizej 40%;

2. warzywa:

a. surowe lub przetworzone,

b. bez dodatku cukréw i substancji stodzacych zdefiniowanych w rozporzadzeniu (WE) nr 1333/2008,

c. w przypadku przetworzonych — o niskiej zawartosci sodu/soli, tj. zawierajgce nie wiecej niz 0,12 g sodu lub réwnowaznej
ilosci soli na 100 g lub na 100 ml $rodka spozywczego lub o obnizonej zawartosci sodu/soli, tj. obnizenie zawartosci sodu
lub wartosci réwnowaznej dla soli wynosi co najmniej 25% w poréwnaniu z podobnym produktem, z wytgczeniem produktow
poddanych naturalnej fermentacji mlekowej, takich jak: kwaszona kapusta lub kwaszone ogorki,

d. w przypadku warzyw suszonych: bez dodatku cukréw i substancji stodzgcych zdefiniowanych w rozporzadzeniu (WE) nr
1333/2008, soli oraz ttuszczu, e) jedng lub wiecej porcji warzyw kazdego dnia w positku obiadowym,

e. trzy lub wiecej porcji surowych warzyw w positkach obiadowych w tygodniu,

f. trzy lub wiecej roznych warzyw w positkach obiadowych w tygodniu;

3. owoce:

a. surowe lub przetworzone,

b. bez dodatku cukroéw i substancji stodzacych zdefiniowanych w rozporzadzeniu (WE) nr 1333/2008,

c. w przypadku owocow suszonych: bez dodatku cukréw i substancji stodzacych zdefiniowanych w rozporzgdzeniu (WE) nr
1333/2008, soli oraz ttuszczu, Dziennik Ustaw — 5 — Poz. 1256

d. jedng lub wiecej porcji owocow kazdego dnia w positku obiadowym,

e. trzy lub wiecej roznych owocéw w positkach obiadowych w tygodniu;

4. mieso, ryby, jaja, orzechy, nasiona roslin strgczkowych i inne nasiona:

a. przy czym w przypadku orzechéw i nasion: bez dodatku cukrow i substancji stodzacych zdefiniowanych w rozporzadzeniu
(WE) nr 1333/2008, soli oraz ttuszczu,

b. jedng lub wiecej porcji zywnosci z tej kategorii Srodkow spozywczych kazdego dnia,

C. porcje ryby co najmniej raz w tygodniu,

d. przy czym do smazenia jest uzywany olej roslinny rafinowany o zawartosci kwaséw jednonienasyconych powyzej 50% i
zawartosci kwaséw wielonienasyconych ponizej 40%,

€. przy czym nie wiecej niz jedng porcje potrawy smazonej w ciggu tygodnia

5. ttuszcze spozywcze — oleje, masto, margaryny miekkie kubkowe niearomatyzowane lub ich mieszanki; w przypadku
smazenia jest uzywany olej roslinny rafinowany o zawartosci kwaséw jednonienasyconych powyzej 50% i zawartosci
kwasoéw wielonienasyconych ponizej 40%;

6. mleko lub produkty mleczne zawierajace nie wiecej niz 10 g cukrow w 100 g/ml produktu gotowego do spozycia,

7. inne napoje:

a. woda — naturalna woda mineralna nisko- lub $rednio zmineralizowana, woda zrddlana lub woda stotowa,

b. soki owocowe, warzywne, owocowo-warzywne: — w porcjach nieprzekraczajacych 200 ml, — bez dodatku cukréw i
substanc;ji stodzacych zdefiniowanych w rozporzadzeniu (WE) nr 1333/2008 w przypadku sokéw warzywnych i owocowo-
warzywnych, — o niskiej zawartosci sodu/soli, tj. zawierajace nie wiecej niz 0,12 g sodu lub réwnowaznej ilosci soli na 100 g
lub na 100 ml $rodka spozywczego lub o obnizonej zawartosci sodu/soli, tj. obnizenie zawartosci sodu lub wartosci
réwnowaznej dla soli wynosi co najmniej 25% w poréwnaniu z podobnym produktem,

c. koktajle owocowe, warzywne, owocowo-warzywne na bazie mleka,
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8. inne produkty:

a. sol: — w procesie przygotowania positku jest stosowana soél o obnizonej zawartosci sodu (sodowo-potasowa),

b. ziota lub przyprawy swieze lub suszone bez dodatku soli,

C. zupy, sosy oraz potrawy sporzadzane z naturalnych skfadnikow bez uzycia koncentratéw spozywczych, z wytaczeniem
koncentratéw z naturalnych sktadnikéw,

d. zawierajgce nie wiecej niz 10 g cukréw w 100 g/ml produktu gotowego do spozycia,

e. zawierajace nie wiecej niz 10 g thuszczu w 100 g/ml produktu gotowego do spozycia.

1.11. Wazna jest estetyka potraw i positkow.

1.12. Wykonawca bedzie przygotowywat i dostarczat positki zachowujgc wymogi sanitarno- epidemiologiczne w zakresie
personelu i warunkéw produkcji oraz wezmie odpowiedzialnos¢ za ich przestrzeganie. Wykonawca zobowigzany jest do
przygotowania positkow o najwyzszym standardzie, na bazie produktéw najwyzszej jakosci i bezpieczenstwem zgodnie z
normami HACCP. Obowigzkiem Wykonawcy jest przechowywanie probek pokarmowych ze wszystkich przygotowanych i
dostarczonych positkow, kazdego dnia przez okres 72 godzin z oznaczeniem daty, godziny, zawartosci probki pokarmowej z
podpisem osoby odpowiedzialnej za pobieranie tych prébek.

1.13. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo biezgcej kontroli w zakresie przestrzegania przez Wykonawce przepiséw
dotyczacych technologii produkcji i jakosci wykonywanych ustug.

1.14. Transport positkow powinien odbywac¢ sie w termosach zapewniajgcych wtasciwg ochrone i temperature oraz jakosé
przewozonych potraw (termosy powinny by¢ dublowane — przy dostawie obiadu wymieniane petne na puste) srodkami
transportu przystosowanymi do przewozu zywnosci. Dostarczenie positkdw z miejsca produkcji do pomieszczen dystrybucii
w szkole realizowane bedzie przez Wykonawce na jego koszt.

1.15. Zamawiajacy posiada wiasne naczynia (talerze, sztu¢ce).

1.16. Zamawiajacy przyjmuje na siebie wszelkie sprawy organizacyjne zwigzane z bezposrednim wydawaniem positkow
dzieciom korzystajgcym z ustug stotowki szkolnej.

1.17. Koszty zwigzane z wydawaniem obiadéw, myciem naczyn i termoséw, sprzataniem stotéwki ponosic¢ bedzie
Zamawiajacy — nie nalezy tych kosztow ujmowac do kalkulacji ceny obiadu.

Po zmianie:

1. Przedmiotem zamowienia jest $wiadczenie ustugi polegajacej na zapewnieniu catodziennego zywienia dla uczniow
Szkoty Podstawowej nr 4 im. Marszatka J6zefa Pitsudskiego w Zakopanem, tj. przygotowanie i dostarczenie na potrzeby
stotowki szkolnej gorgcego positku: obiadu dwudaniowego z kompotem, oraz catodziennego wyzywienia dla punktu
przedszkolnego: $niadania, obiadu i podwieczorku zgodnie z obowigzujgcymi w tym zakresie przepisami prawa.

2. Szczegodtowy opis przedmiotu zamdwienia:

2.1. Przedmiotem zaméwienia jest Swiadczenie ustug polegajacych na przygotowaniu i dostarczeniu - na potrzeby stotéwki
szkolnej - gorgcego positku: obiadu dwudaniowego.

2.2. Zamawiajacy planuje, ze:

- dziennie nalezy dostarczy¢ ok. 98 obiadéw,

- w okresie od dnia podpisania umowy (Zamawiajacy przewiduje, ze podpisanie umowy nastapi w pod koniec wrzesnia) a
zakonczenia na dzien 22 grudnia 2022 roku, nalezy dostarczy¢ okoto 5 390 positkow (tj. 55 dni nauki x 98).

2.3. Zastrzega sie mozliwo$¢ zwiekszenia lub zmniejszenia iloSci dostarczanych obiadéw do 15%. Ewentualne zmiany ilosci
zamawianych obiadéw Zamawiajgcy zgtaszac bedzie Wykonawcy najpdzniej do godziny 9:00 danego dnia.

2.4. Dostawa obiadéw bedzie odbywa¢ sie poczawszy od dnia podpisania umowy do dnia 22 grudnia 2022 r. od
poniedziatku do pigtku z wytagczeniem okresu przerw swigtecznych, ferii szkolnych, wakac;ji i dni ustawowo lub dodatkowo
wolnych od nauki - o godzinie 11:20.

2.5. W wyjatkowej sytuacji zwigzanej ze zmiang organizacji dnia pracy szkoty, dostawa obiadu odbedzie sie o innej godzinie
— po wczesniejszym uzgodnieniu z Wykonawca.

2.6. Wykonawca dostarczat bedzie w pierwszy dzien tygodnia, tygodniowy jadtospis z podaniem skfadnikéw wagowych
(gramatury) potraw - do wiadomosci Zamawiajacego. Wykonawca zobowigzany jest do zachowania jakosci obiadéw
zgodnie z przedstawionym jadtospisem.

2.7. Wszystkie positki powinny by¢ przygotowane zgodnie z obowigzujgcymi normami i przepisami prawa.

2.8. Wykonawca bedzie przygotowywat positki zgodnie z zasadami okreslonymi w ustawie z dnia 25 sierpnia 2006 r. o
bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz.U. z 2015 r. poz. 594) facznie z przepisami wykonawczymi do tej ustawy.

2.9. Bezwzglednie nalezy przestrzega¢ norm na sktadniki pokarmowe i produkty spozywcze okreslone przez Instytut
Zywienia i Zywnosci. Positki majg byé przygotowane zgodnie z zasadami racjonalnego zywienia dzieci i mtodziezy.

2.10. Obiad musi spetnia¢ nastepujgce warunki ilosciowe:

2.10.1. zupa: gramatura nie mniej niz 250 ml i kaloryczno$¢ nie mniej niz 200 kcal,

2.10.2. drugie danie: gramatura nie mniej niz 500 gram i kalorycznos¢ nie mniej niz 700 kcal,

2.10.3. Obiad musi spetnia¢ nastepujace warunki jakosciowe:

a) powinien zawiera¢ produkty z nastepujgcych grup srodkéw spozywczych: produkty zbozowe lub ziemniaki, warzywa lub
owoce, mleko lub produkty mleczne, mieso, ryby, jaja, orzechy, nasiona roslin strgczkowych i inne nasiona oraz ttuszcze;

b) powinien dostarcza¢ 30% catodziennego zapotrzebowania energetycznego, zgodnie z aktualnymi normami zywienia przy
wyliczeniu sredniowazonej normy dla danej grupy uczniéw.

2.10.4. Przygotowujac obiady nalezy stosowac:

1. produkty zbozowe lub ziemniaki (przetworzone):

a. o niskiej zawartosci sodu/soli, tj. zawierajace nie wiecej niz 0,12 g sodu lub réownowaznej ilosci soli na 100 g lub na 100 ml
srodka spozywczego lub o obnizonej zawartosci sodu/soli, tj. obnizenie zawartosci sodu lub wartosci rbwnowaznej dla soli
wynosi co najmniej 25% w poréwnaniu z podobnym produktem,
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b. zwierajace nie wiecej niz 10 g thuszczu w 100 g produktu gotowego do spozycia,

c. trzy lub wiecej roznych produktéw z tej kategorii Srodkéw spozywczych w positkach obiadowych w tygodniu,

d. nie wiecej niz jedng porcje potrawy smazonej z tej kategorii Srodkéw spozywczych w tygodniu, przy czym do smazenia
jest uzywany olej roslinny rafinowany o zawartosci kwaséw jednonienasyconych powyzej 50% i zawartosci kwaséw
wielonienasyconych ponizej 40%;

2. warzywa:

a. surowe lub przetworzone,

b. bez dodatku cukrow i substancji stodzacych zdefiniowanych w rozporzadzeniu (WE) nr 1333/2008,

c. w przypadku przetworzonych — o niskiej zawartosci sodu/soli, tj. zawierajgce nie wiecej niz 0,12 g sodu lub réwnowaznej
ilosci soli na 100 g lub na 100 ml srodka spozywczego lub o obnizonej zawartosci sodu/soli, tj. obnizenie zawartosci sodu
lub wartosci réwnowaznej dla soli wynosi co najmniej 25% w poréwnaniu z podobnym produktem, z wytgczeniem produktow
poddanych naturalnej fermentacji mlekowej, takich jak: kwaszona kapusta lub kwaszone ogorki,

d. w przypadku warzyw suszonych: bez dodatku cukréw i substancji stodzacych zdefiniowanych w rozporzadzeniu (WE) nr
1333/2008, soli oraz ttuszczu, e) jedng lub wiecej porcji warzyw kazdego dnia w positku obiadowym,

e. trzy lub wiecej porcji surowych warzyw w positkach obiadowych w tygodniu,

f. trzy lub wiecej roznych warzyw w positkach obiadowych w tygodniu;

3. owoce:

a. surowe lub przetworzone,

b. bez dodatku cukréw i substancji stodzacych zdefiniowanych w rozporzadzeniu (WE) nr 1333/2008,

c. w przypadku owocow suszonych: bez dodatku cukréw i substancji stodzacych zdefiniowanych w rozporzadzeniu (WE) nr
1333/2008, soli oraz tluszczu, Dziennik Ustaw — 5 — Poz. 1256

d. jedng lub wiecej porcji owocow kazdego dnia w positku obiadowym,

e. trzy lub wiecej réznych owocow w positkach obiadowych w tygodniu;

4. mieso, ryby, jaja, orzechy, nasiona roslin straczkowych i inne nasiona:

a. przy czym w przypadku orzechdw i nasion: bez dodatku cukrow i substancji stodzacych zdefiniowanych w rozporzadzeniu
(WE) nr 1333/2008, soli oraz ttuszczu,

b. jedng lub wiecej porcji zywnosci z tej kategorii Srodkow spozywczych kazdego dnia,

C. porcje ryby co najmniej raz w tygodniu,

d. przy czym do smazenia jest uzywany olej roslinny rafinowany o zawartosci kwaséw jednonienasyconych powyzej 50% i
zawartosci kwaséw wielonienasyconych ponizej 40%,

€. przy czym nie wiecej niz jedng porcje potrawy smazonej w ciggu tygodnia

5. tluszcze spozywcze — oleje, masto, margaryny miekkie kubkowe niearomatyzowane lub ich mieszanki; w przypadku
smazenia jest uzywany olej roslinny rafinowany o zawartosci kwaséw jednonienasyconych powyzej 50% i zawartosci
kwasow wielonienasyconych ponizej 40%;

6. mleko lub produkty mleczne zawierajgce nie wiecej niz 10 g cukrow w 100 g/ml produktu gotowego do spozycia,

7. inne napoje:

a. woda — naturalna woda mineralna nisko- lub $rednio zmineralizowana, woda zrédlana lub woda stotowa,

b. soki owocowe, warzywne, owocowo-warzywne: — w porcjach nieprzekraczajgcych 200 ml, — bez dodatku cukréw i
substancji stodzacych zdefiniowanych w rozporzadzeniu (WE) nr 1333/2008 w przypadku sokéw warzywnych i owocowo-
warzywnych, — o niskiej zawartosci sodu/soli, tj. zawierajace nie wiecej niz 0,12 g sodu lub réownowazne;j ilosci soli na 100 g
lub na 100 ml srodka spozywczego lub o obnizonej zawartosci sodu/soli, tj. obnizenie zawartosci sodu lub wartosci
réwnowaznej dla soli wynosi co najmniej 25% w poréwnaniu z podobnym produktem,

c. koktajle owocowe, warzywne, owocowo-warzywne na bazie mleka,

8. inne produkty:

a. sol: — w procesie przygotowania positku jest stosowana soél o obnizonej zawartosci sodu (sodowo-potasowa),

b. ziota lub przyprawy swieze lub suszone bez dodatku soli,

C. zupy, sosy oraz potrawy sporzadzane z naturalnych skfadnikow bez uzycia koncentratéw spozywczych, z wytaczeniem
koncentratow z naturalnych sktadnikéw,

d. zawierajace nie wiecej niz 10 g cukréw w 100 g/ml produktu gotowego do spozycia,

e. zawierajace nie wiecej niz 10 g thuszczu w 100 g/ml produktu gotowego do spozycia.

2.11. Wazna jest estetyka potraw i positkow.

2.12. Wykonawca bedzie przygotowywat i dostarczat positki zachowujgc wymogi sanitarno- epidemiologiczne w zakresie
personelu i warunkéw produkcji oraz wezmie odpowiedzialnos¢ za ich przestrzeganie. Wykonawca zobowigzany jest do
przygotowania positkow o najwyzszym standardzie, na bazie produktéw najwyzszej jakosci i bezpieczenstwem zgodnie z
normami HACCP. Obowigzkiem Wykonawcy jest przechowywanie probek pokarmowych ze wszystkich przygotowanych i
dostarczonych positkow, kazdego dnia przez okres 72 godzin z oznaczeniem daty, godziny, zawartosci probki pokarmowej z
podpisem osoby odpowiedzialnej za pobieranie tych probek.

2.13. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo biezgcej kontroli w zakresie przestrzegania przez Wykonawce przepisow
dotyczacych technologii produkgiji i jakosci wykonywanych ustug.

2.14. Transport positkdw powinien odbywac sie w termosach zapewniajgcych wtasciwg ochrone i temperature oraz jakos¢
przewozonych potraw (termosy powinny by¢ dublowane — przy dostawie obiadu wymieniane petne na puste) srodkami
transportu przystosowanymi do przewozu zywnosci. Dostarczenie positkdw z miejsca produkcji do pomieszczen dystrybucii
w szkole realizowane bedzie przez Wykonawce na jego koszt.

2.15. Zamawiajacy posiada wlasne naczynia (talerze, sztu¢ce).

2.16. Zamawiajacy przyjmuje na siebie wszelkie sprawy organizacyjne zwigzane z bezposrednim wydawaniem positkow
dzieciom korzystajgcym z ustug stotowki szkolnej.
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2.17. Koszty zwigzane z wydawaniem obiadéw, myciem naczyn i termoséw, sprzataniem stotéwki ponosic¢ bedzie
Zamawiajacy — nie nalezy tych kosztow ujmowac do kalkulacji ceny obiadu.
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